
Oberpfälzer Kartoffelsuppe

mit frischem Majoran

Gebratenes Schweinefilet auf Calvadossauce
dazu Fingernudeln und kleiner Salat

Süße Quarknockerl 
mit Bröselbutter und Holundereis

€ 27,10


Champignoncremesuppe mit Croutons

Gebratene Lachstranche auf Schnittlauchsauce

mit Butterkartoffeln

Piccata von der Pute mit Paprikagemüse

auf hausgemachten Bandnudeln in Tomatensauce

Hausgemachtes Eis auf Fruchtspiegel

€ 28,00


Blattsalate mit gerösteten Walnüssen 

& gebratener Geflügelleber

Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen

Maishähnchenbrust mit Wirsinggemüse 

& Selleriepüree

Honig-Ingwerparfait 

mit frischen Früchten

€ 31,70

In griechischem Olivenöl gebratene Austernpilze

auf bunten Salaten mit Balsamicodressing

Maronensuppe 

mit gehobeltem Greyerzerkäse

Mit Rosmarinhonig glasierte Entenbrust

auf Kartoffelpüree und Schwarzwurzelragout

Lauwarmer Feigenstrudel 

mit Vanillesauce

€ 33,00


Nocke von der Frischkäse-Räucherlachs-Mousse 
auf kleinem Salatbouquet

Rote-Bete-Suppe mit Sauerrahm

Entenbrust auf Orangenjus
 mit Rahmwirsing und Fingernudeln
Panna Cotta mit Beerensauce

€ 33,00


Knackige Blattsalate mit geräuchertem Lachs 

& gerösteten Brotwürfeln

Tomatenessenz mit Quarknocken

Schweinerücken auf Pilzrahm mit Gemüse der Saison

& hausgemachten Kroketten

Orangenparfait auf Mandelsauce

€ 33,20

Selleriesuppe 

mit Trüffelöl

Rosa gebratenes Lammcarée

auf Erbsen-Minz-Püree und Paprikagemüse

Hausgemachtes Vanilleeis

mit Zitrusconfit

€ 33,20


Feldsalat mit gebratener Hühnerleber 

& gerösteten Walnüssen

Saltimbocca vom Kalb

auf Tomaten- Basilikumsauce, dazu hausgemachte Bandnudeln

Mangoparfait 

auf Granatapfelsauce

€ 35,00


Feldsalat mit Speck 

und Brotkrusteln

Carpaccio vom Saibling

mit Limetten-Pfeffer-Marinade

In Barolo geschmorte Rehkeule

dazu kleine Semmelknödel und Preiselbeeren

Mousse au chocolat

€ 37,00

Mit Speck gratinierter Ziegenkäse 

dazu Feldsalat mit Honig-Chilidressing & hausgemachtes Weißbrot

Gebratenes Red Snapperfilet auf Oliventapinade

mit Gemüse-Couscous

Käsevariation 

mit hausgemachtem Weißbrot

€ 38,50


Winterliche Blattsalate mit Räucherlachs

und feinem Kartoffeldressing
Hirschgulasch in Burgundersauce

mit Mandelspätzle und Preiselbeeren

Dessertbuffet:

Apfelstrudel mit Vanillesauce, Rote Grütze, Tiramisu
Käsevariation mit frischen Früchten & hausgemachtem Weißbrot

€ 41,30


Rinderconsommée mit Gemüsejuliennes 

Tranche vom Seeteufel

mit Tomaten-Orangen-Fumet

Hirschrücken auf Wacholdersauce 

mit Traubenragout und Kartoffel-Speck-Püree

Zimt-Blätterteiglasagne 

auf Zwetschgenröster

€ 56,20








